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1 EL Rohzucker 
3 EL Fischsauce 
2 EL Limettensaft 
1 EL Wasser 
2 grüne Chili 
2 rote Chili 
1 Knoblauchzehe

Alles mischen. Gedämpfte Dim Sum  
dazu servieren.

Ch i l i SauCe

MaSSe
Dort, wo es für das Gelingen des Rezepts nötig ist, sind Masse  
für das Verhältnis angegeben. Wo die Masse fehlen, können  
Sie probieren und dem Rezept Ihre eigene Hand schrift geben.  
Das klappt, macht Spass und schmeckt garantiert!

Kreativ
Die Rezepte lassen sich prima variieren. Hier ein Beispiel: Mögen 
Sie keinen Koriander? Dann nehmen Sie einfach glattblättrige 
Petersilie. Oft inspiriert auch ein Blick in den Kühlschrank.

 verfeinern
Lassen Sie beim Würzen Ihre Fantasie walten. Fehlt 
Limetten saft, ist da vielleicht noch eine Zitrone.  
Oder Sie mögens scharf, dann geben Sie einfach noch 
mehr Chili dazu, ganz nach Lust und Laune. 

Portionen
Ob Sie das Gericht für sich allein oder für die 
ganze Familie kochen, spielt keine Rolle. Mengen 
einfach entsprechend anpassen.

Betty BoSSi neuheit: 

Wenig Zeit und doch Lust auf was Feines?  

Betty Bossi hat die Lösung!  

Die -Rezepte: Mit wenigen  

Zutaten und zwei, drei Handgriffen eine  

schnelle, feine Mahlzeit auf den Tisch zaubern.

Vietnam 


