
Betty Bossi, Division der Coop Genossenschaft
Baslerstrasse 52, Postfach, 8021 Zürich

www.bettybossi.ch
Telefon +41 (0) 44 209 19 29

Nr. 25798
Oktober 2021

clever Backen
vraiment pratique

Grüezi
Ich bin Ihre Gratinform aus Glas mit einer Antihaftbeschichtung.
Temperaturen über 230°C sowie spitze und scharfkantige Gegen-
stände mag ich nicht, denn ich bin nicht schnittfest. Mit meiner 
Antihaftbeschichtung bin ich auch von Hand leicht zu spülen. 

Material: Glas
Beschichtung: PTFE
Farbe: transparent
Temperaturbeständigkeit: max. 230°C
Masse (LxBxH): 25x32x5.5cm

Vor dem ersten Gebrauch
• Mit warmem Wasser und Spülmittel reinigen.

Achtung
• Die Beschichtung der Gratinform ist nicht schnittfest.
• Keine scharfkantigen oder spitzen Gegenstände verwenden! 
Diese beschädigen die Beschichtung der Gratinform.

Reinigung
• Keine Scheuermittel oder Stahlwatte verwenden, da sonst die 
Antihaftbeschichtung beschädigt wird.
• spülmaschinengeeignet. 

Gratinform, Glas, antihaft, 35 x 22 cm
Plat à gratin, 35 x 22 cm

Anwendung
• Die Gratinform eignet sich für den Backofen.
• Die Gratinform eignet sich für die Zubereitung von Pasta, 
Gemüse, Fleisch und Fisch.

Bonjour
Je suis votre plat à gratin en verre avec revêtement antiadhésif. 
Je n’aime pas les températures supérieures à 230°C ni les objets 
pointus et tranchants, car je ne résiste pas aux coupures. Avec 
mon revêtement antiadhésif, je peux aussi être facilement lavé à 
la main.

Avant la première utilisation
• Laver à l’eau chaude additionnée de liquide vaisselle.

Matériau: verre
Revêtement: PTFE
Coloris: transparent
Thermorésistance: max. 230°C
Dimensions (LxlxH): 25x32x5.5cm

Entretien
• N’utiliser ni poudre à récurer, ni détergent puissant, ni ouate 
d’acier sous peine d’abîmer le revêtement antiadhésif.
• Passe au lave-vaisselle.

Utilisation
• Ce plat à gratin convient pour la cuisson dans un four.
• Ce plat à gratin convient pour cuire des pâtes, légumes, de la 
viande et du poisson.

Attention
• Le revêtement du plat à gratin n’est pas résistant aux coupures.
• N’utilisez pas d’objets pointus ou tranchants! Ceux-ci endom-
magent le revêtement du plat à gratin.


